MENU RESTAURANT SCOLAIRE
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La Présence d'Allergéne est mentionnée chaque jour sur un feuillet et transmise aux personnes du service

Toutes nos viandes bovines sont d'origine frangaise

La cantine utilise des produits frais, bio, locaux Mais pas seulement, elle achete aussi des produits surgelés, des conserves et quelques produits semi-élaborés



