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MENU RESTAURANT SCOLAIRE
Semaine du 20 au 24 avril 2026

Betteraves rouges
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Bon appetit !

Les menus sont susceptibles de varier en fonction des
approvisionnements et contraintes du service

Local
Origine France

Elevage Bien Etre

La Présence d'Allergene est mentionnée chaque jour sur un feuillet et transmise aux personnes du service

Toutes nos viandes bovines sont d'origine frangaise

La cantine utilise des produits frais, bio, locaux Mais pas seulement, elle achéte aussi des produits surgelés, des conserves et quelques produits semi-élaborés

Le poisson que nous cuisinons est frais et notre choix se fait selon les arrivages




