MENU RESTAURANT SCOLAIRE
Semaine du 24 au 28 novembre 2025
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Rillette de sardines (sardines,
beurre)
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Sauté de porc
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Pates demi-complétes
P ©

Fromage tomme de vache

Fruit de saison
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Potage de légumes (pommes de
terre + poireaux + carottes)
Sauté de beeuf fagon gardiane
(fond brun lié avec gluten, huile d'olive,
carottes, poireaux, olives noires,
oignons)
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Choux bruxelles

Fromage tomme de brebis

Fruit de saison
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Carottes rapées vinaigrette
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Chipolatas de porc

Polenta
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Yaourt de la Baziniere

Carottes rapées
6

CEuf dur
m =2

Garniture blé + chou romanesco

Entremet vanille
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Pain/miel + verre de lait

Céréales/lait

Cookies chocolat blanc +

pomme &

Pain/camembert

Fait Maison
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Bon appeétit !

Les menus sont susceptibles de varier en fonction des
approvisionnements et contraintes du service

La Présence d'Allergéne est mentionnée chaque jour sur un feuillet et transmise aux personnes du service
Toutes nos viandes bovines sont d'origine frangaise

Viande de France “ff*’r

Origine France

La cantine utilise des produits frais, bio, locaux Mais pas seulement, elle achéte aussi des produits surgelés, des conserves et quelques produits semi-élaborés




